
MENU LATOUR 

Hamachi | geräucherter Aal | Lauch| Ponzu

Gänseleber 2020 | rote Garnele | Tom Kha Kai
getrocknete Garnele

** Languste | Poudre du Voyage | Nashi Birne | Pastinaak

Seeteufel | Wassermelone | gelbes Curry | Erdnüsse
Kaffernlimette

 

Reh | Lavendel | Rhabarber | puprle Curry 

* Auswahl an Käse
suppl. pro Stück 3,50

Aprikose | Amaretti Kekse| Mandelschokolade 

Pandan | Ananas | Kokosnuss | Kaffee

  6 Gerichte 95,00 
(pro Tisch vor 20.30 Uhr zu bestellen)

** 7 Gerichte 112,50
(pro Tisch vor 20.30 Uhr zu bestellen)

Bei Menüänderungen wird gegebenenfalls
ein Aufpreis berechnet



VORSPEISE

Schnittbohne | Avocado | Macadamianuss | Ras el Hanout
22,50

Hamachi | geräucherter Aal | Lauch | Shiso | Ponzu
36,50

Gänseleber 2020 | rote Garnele | Tom Kha Kai
getrocknete Garnele  

37,50

Kalbsbries | Papaya | Wasabi | Sauerampfer
34,50

HAUPTGERICHTE

 Artischocke | Lauch | schwarzer Knoblauch | Belper Knolle
32,50

Seeteufel | Wassermelone | gelbes Curry | Erdnüsse
Kaffernlimette

42,50

Pluma Iberico | Sambai | Miso | Tomate
45,00

Reh | Lavendel | Rhabarber | purple Curry   
47,50



NACHSPEISE

Auswahl an Käse
pro Stück 3,50

Aprikose | Amaretti Kekse| Mandelschokolade 
18,50

Pandan | Ananas | Kokosnuss | Kaffee
18,50

Vanille | Schokolade | Fleur d’Orange
Zitronengras Sorbet | Aprikose Sorbet

je Kugel 3,50



Wir servieren auch Menu Latour für Liebhaber von 
Obst und Gemüse

 

MENU LATOUR 

Schnittbohne | Avocado | Macadamianuss 
Ras el Hanout

Meerrettich | rote Bete | Himbeere

Carotte | Aprikose | Orangeblüte | Harrisa

** Gurke | Codium | Lapsang Souchon | Shii Take

Artischocke | Lauch | schwarzer Knoblauch
Belper Knolle

* Auswahl an Käse
suppl. pro Stück 3,50

Aprikose | Amaretti Kekse| Mandelschokolade 

Pandan | Ananas | Kokosnuss | Kaffee

6 Gerichte 85,00 
(pro Tisch vor 20.30 Uhr zu bestellen)

** 7 Gerichte 102,50
(pro Tisch vor 20.30 Uhr zu bestellen)

Bei Menüänderungen wird gegebenenfalls 
ein Aufpreis berechnet


