
Paaslunch 17 & 18 april
 

Zalmfilet
Gemarineerd | meiknol | sushirijst | forel eitjes  

crème van wasabi
of 

Runder pastrami 
Fenegriek | structuren van ui | daslook | pecannoot

 
*****

Crème van jonge bospeen
  Mosselen | BBQ olie | koriander

 
******

Kalfssukade  
Gegrild | Hollandse asperge | spitskool | jus van tuinkruiden          

of
Heilbot 

Limoenblad | kokos | curry | boksoy | spicy mango
 

*****
Paasdessert

  Valrhona melk chocolade | kokos | ananas
 
  € 59.5 - 3 gangen menu | € 69.5 - 4 gangen menu
 


