
Welcome

Enjoy the relaxed atmosphere with delicious meat-, fish- or 
vegetarian dishes and a nice view of the North Sea with your 

friends or family at Brasserie La Terrasse.
Let the kitchen decide what you will enjoy by ordering the 

Chef’s menu. Choose a 4-, 5- or 6-course Chef’s menu for the 
whole table, and the Chef will do the rest. If you have diet 
requirements or allergies, please let us know. Menus can be

 ordered per table until 20:30.

Genießen Sie die ungezwungene Atmosphäre mit Freunden oder 
der Familie. Das Küchenteam unter der Leitung von Küchenchef 

Bart Slats und Souschef Jasper Aalbregt serviert 
Brasserie-Klassiker mit einem modernen Touch.

Menüs können bis 20:30 Uhr per Tisch bestellt werden.
 

4-coursesmenu | 4-Gänge-Menü 62.5
5-course menu | 5-Gänge-Menü 72.5
6-course menu | 6-Gänge-Menü 82.5



Freshly baked bread | Frisch gebackenes Brot 7
Smoked butter | lime aioil

Geräucherte Butter ~ Limetten Aioli

Club sandwich 19.5
Turkey brisket | bacon | tomato | avocado | fries | creamy mayonnaise

Truthahn Brisket ~ Speck ~ Tomaten ~ Avocado ~ Pommes Frites ~ cremige Mayonnaise

Smoked salmon | Geräuchter Räucherlachs 22
Toast | shallot | capers | chives | lime cream

Toast ~ Schalotte ~ Kapern ~ Schnittlauch ~ Limettencreme

Holtkamp ‘kroketten’ 16.5
Farmland bread | pulled beef | mustard mayonnaise

Bauernbrot ~ Rindfleisch ~ Senfmayonnaise

Naan bread  17.5
Grilled vegetables | sweet and sour shallot | curry hummus

arugula | smoked almond | enoki
Gegrilltes Gemüse ~ süß-saure Schalotte ~ Curry-Hummus ~ Rucola ~ Rauchmandel 

 Enoki
Supplement Iberico ham | Ibérico Schinken 7.5

Buddha bowl 17.5
Indian roasted cauliflower | chickpeas | wild rice | chimichurri | curry madras

Indisch geröstet Blumenkohl ~ Kichererbsen ~ Wildreis ~ Chimichurri ~ Curry Madras

LUNCH
(these dishes are available from 12 to 4 p.m. | 12:00-16:00 Uhr zu bestellen)

 Vegetarian | vegetarisch   Vegan



SALADS | SALATE
BLT salad 25.5

Smoked salmon | quinoa salad | citrus fruit | pine nuts | creamy dressing of dill
Geräucherter Lachs ~ Quinoa-Salat ~ Zitrusfrüchte ~ Pinienkerne ~ cremiges Dill-Dressing

Caesar salad 21.5
Romaine lettuce | Parmesan cheese | garlic croutons | anchovies | poached egg

supplement chicken 4.5
supplement fried prawns 6.5

Römischer Salat ~ Hähnchenschenkel ~ Parmesankäse ~ Knoblauchcroutons ~ Sardellenfilet 
pochiertes Ei

Beilage Hühnenschenkel 4.5
Beilage gebratene Gamba’s 6.5

 
Salad Orzo  | Salat Orzo 20.5

Mint pesto | structures of pepper | green asparagus
Minz-pesto ~ Strukturen von Pfeffer ~ grüner Spargel 

SOUPS | SUPPEN
Ciopino  18.5

Fish soup | saffron | croutons | rouille
Fischsuppe ~ Safran ~ Croutons ~ Rouille

 Green herb gazpacho | Gazpacho aus grünen Kräutern  13.5
Green tomato | summer herbs | peas | sourdough crouton    

     Grüne Tomate ~ Sommerkräuter ~ grüne Erbsen ~ Sauerteig-Crouton 

ALL DAY
(available until 10 p.m. | Bestellungen bis 22:00 Uhr)

 Vegetarian | vegetarisch   Vegan



Oysters | Austern Fines de Claires 6 pcs 25.5
Lemon | red wine vinegar | shallots
Zitrone ~ Rotweinessig ~ Schallotte

Taco Surf & Turf  24.5
Gamba | miso | lime | steak tartare | jalapeno pepper | soy | shiso

Gamba ~ Miso ~ Limet ~ Steak Tartar ~ Jalapenopfeffer ~ Soja ~ Shiso 

Ceviche of dorado fillet | Doradenfilet-Ceviche  22.5
Passion fruit | red onion | corn | avocado | peanut | leche de tigre 

Passionsfrucht ~ rote Zwiebel ~ Mais ~ Avocado ~ Erdnuss ~ Leche de Tigre
 Korianderöl

Veal tataki  | Tataki vom Kalb  22.5
Shortly baked  | veal loin | oriental noodles | black beans | lime 

crunchy peanut
Kurz Gebackenes ~ Kalbsfilet ~ Orientalische Nudeln ~ schwarze Bohnen 

 Limette ~ knusprige Erdnuss

Steak tartar 22.5
California style | jalapeño pepper | citrus | soya | shiso | fried garlic

Kalifornischer Stil ~  Jalapeño-Pfeffer ~ Zitrusfrüchte ~ Soja ~ Shiso 
gebratener Knoblauch

Burrata 20.5
Muhammara | tomato | shallot | onion cream | dukkah | chive oil

Muhammara  ~ Tomate ~ Schalotte ~ Zwiebelcreme ~ dukkah ~ Schnittlauchöl 

Cremeux of beetroot  | von Rote Beete  21.5
Red beetroot | raspberry | macadamia nut | basil | crispy beetroot 

Rote Bete ~ Himbeere ~ Macadamia ~ Basilikum 
 Knusprige Rote Bete

Tompouce 20.5
Goat cheese | sweet & sour shallot | smoked allspice | cream of green herbs

Ziegenkäse ~ süß-saure Schalotte ~ geräucherter Piment  
Creme aus grünen Kräutern

APPETIZERS | VORSPEISEN
(available until 10 p.m. | Bestellungen bis 22:00 Uhr)

 Vegetarian | vegetarisch   Vegan



FISH | FISCH

Dorade fillet  | Doradenfilet  27.5
Beach crab risotto | fennel | puffed tomato | antiboise

Risotto mit Strandkrabben ~ Fenchel ~ geröstete Tomate ~ Antiboise

Halibut fillet | Heilbuttfilet 28.5
Lasagne of crustaceans | salty vegetables | courgette | Bell pepper | langoustine sauce

Schalentierenlasagne ~ salziges Gemüse ~ Zucchini ~ Paprika ~ Langustinensauce

Rouleau of sea bass | Rouleau vom Wolfsbarsch 26.5
Creamy orzo | cream of peas | roasted leeks | beurre blanc of eel

Cremiger Orzo ~ Creme aus grünen Erbsen ~ gerösteter Lauch ~ Beurre Blanc vom Aal

    MEAT | FLEISCH   
Veal entrecôte | Kalbsentrecôte  31.5

BBQ | Pomme Anna | cream puffed onion | stuffed onion 
 veal sucade | celeriac

BBQ ~ Pomme Anna ~ Sahne Röstzwiebel ~ gefüllte Zwiebel ~ Kalbs-Sucade
 Sellerie

Fillet of guinea fowl  | Perlhuhnfiletn  27.5
Structures of carrots | potato foam | pancetta crunch | red wine sauce
Karottenstrukturen ~ Kartoffelschaum ~ Pancetta-Crunch ~ Rotweinsauce

 
BLT burger 23

Brioche | Reypenaer V.S.O.P. | bacon | tomato | homemade barbecue sauce
fries 

Brioche ~ Reypenaer V.S.O.P. ~ Speck ~ Tomaten ~ selbstgemachte Barbecue-Sauce 
Pommes frites

MAIN DISHES | HAUPTSPEISEN
(available until 10 p.m. | Bestellungen bis 22:00 Uhr)



SIDES TO SHARE

Fries  | mayonnaise 
truffle mayonnaise                                  6.5 | 7.5
Pommes Frites ~ Mayonnaise  
Trüffel Mayonnaise
 
Green salad | little gem 
Green Goddess Dressing                               7.5
Grüner Salat ~ Little Gem 
Green Goddess Dressing 

Little gem | baked | almond                            
Parmesan cheese | anchovy cream                      10.5
Little Gem  ~ gebacken ~ Mandel ~ Parmesan 
Sardellencrem

Onion risotto | Zwiebelrisotto  23
Structures of onion | portobello | crunch of Parmesan cheese

Strukturen der Zwiebel ~ Portobello ~ Crunch von Parmesankäse

Truffle pasta | Trüffel-Pasta 24
Roasted artichoke | Parmesan cheese | poached egg | pine nuts | truffle sauce              

Geröstete Artischocke ~ Parmesankäse ~ pochiertes Ei ~ Pinienkerne ~ Trüffelsauce

Vegetarian burger | Vegeteraricher Burger 23
Brioche | Reypenaer V.S.O.P. | red onion | fries | tzatziki

Brioche ~ Reypenaer VSOP ~ rote Zwiebel ~ Pommes frites ~ Tzatziki

VEGETARIAN | VEGETARISCH

MAIN DISHES | HAUPTSPEISEN
(available until 10 p.m. | Bestellungen bis 22:00 Uhr) 

Courgette | bbq | cream cheese                   
 crispy onion   
Zucchini ~ BBQ ~ Frischkäse 
 knusprige Zwiebel 

Green beans spaghetti | cream sauce        
olives crunch  
Buschbohnen Spaghetti ~  Sahnesauce 
Oliven-Crunch                                              
 
                                 

 Vegetarian | vegetarisch   Vegan

10.5

10.5



Cylinder | Zylinder  13.5
Strawberry | pink pepper | white chocolate
Erdbeere ~ rosa Pfeffer ~ weiße Schokolade

      
Bokkenpootje 13.5

Milk chocolate | raspberry | vanilla cream | raspberry sorbety
Milchschokolade ~ Himbeere ~ Vanillecreme ~ Himbeersorbet

 
Tartelette 13.5

Passiecurd | mango cream | mango | dragon gel            
Passionscurd ~ Mangocreme ~ Mango ~ Estragongel          

Ice cream per scoop | Eis pro Kugel 3.5
Ice cream: vanilla | white chocolate | caramel | Vanille ~ weiße Schokolade ~ Karamell 
Sorbet: raspberry | passion fruit | forest fruit | Himbeere  ~ Passionsfrucht ~ Waldfrüchte

Coffee & Sweets 13.5
Choice of coffee served with different kinds

of sweet treats from our own pastisserie
Kaffee nach Wahl mit einer Vielzahl von süßen

Delikatessen aus unserer eigenen Patisserie

Cheese platter | Käseauswahl 19.5

Selles sur Cher | Camembert | Èpoisses | Oude Stolwijker | Saint Agur |
nut bread | apple syrup | quince | pecans

Selles sur Cher ~ Camembert ~ Èpoisses ~Oude Stolwijker ~ Saint Agur  
Walnussbrot ~ Apfelsirup  ~ Quitte ~ Pekannüsse

DESSERT
(available until 10 p.m. | Bestellungen bis 22:00 Uhr)


