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FRISCHGETRANKE

‘ Verschiedene Sorten

Sy WASSER

PATISSERIE Pl
Collection

MADE BLUE & Still 55 85
MADE BLUE &  Sprudel 55 85

PATISSERIE

Hausgemachtes Gebdick von unserer Konditorin Coby Knoop
www.patisseriehuisterduin.com

Chaudfontaine  Still 55 85
Chaudfontaine  Sprudel 55 85

Verschiedene Gebacksorten 6.75
Verschiende Kuchensorten (Natur - Schokolade - Makronen) 4.75

o Vielen Dank! Mit dem drinken dieser Flasche sorgen Sie fiir

1000-mal soviel sauberes Trinkwasser in einem Entwicklungsland.

MADE BLUE Weitere Informationen finden Sie unter www.madeblue.org

DON Tortchen (Diabetesforschung Niederlande) 6.75
Zuckerfrei - Glutenfrei - dunkles Schokoladenmousse SAFTE

Bananencréme - gebrannte NUisse Orangensaft Klein | grofs

Tomatensaft
Apfelsaft
AFTERNOON TEA Ananassaft

(1300- 1530 Uhr)
Erleben Sie unseren Afternoon Teq, serviert auf klassische BIO-LIMONADE
englische Weise mit kstlichen Kreationen und ‘Searoop” Biologische Limonade aus Zeeland
verschiedenen Teesorten. Falls gewtinscht, kénnen
Sie den Afternoon Tea erweitern mit einen Schwarze Johannisbeere | Lavendel | Rose
Glas Prosecco oder Champagner. Sanddorn | Weif3dorn | Salbei

Wie servieren unseren Afternoon High Tea zwischen
13:.00- 15:30 Uhr.
24 Stunden im Vorraus zu reservieren.

Classic High Tea SPRITZER

Luxury High Tea (+ Prosecco)
Deluxe High Tea (+ Champagner) Chandon Garden Spritz ~ 11.5%
Tulip Spritz 14.5%
Aperol Spritz 9%

KAFFEE

Von frisch gemahlenen Peeze-Bohnen

. BIERE
Verschiedene Sorten BIER VOM FASS

Heineken Pilsener 5% klein | grof8
Brand Weizen 5% klein | grof8
TEE Heineken 0.0% klein

Betjeman & Barton ab 8 FLASCHENBIER

. . _ A Affligem Blond 6.7%
Huis ter Duin Blend - schwarz - subtiele Frucht - China Brand IPA 7%

Ceylon Kenilworth - schwarz - rund - vollmundig - Sri Lanka
Darjeeling Gielle - schwarz - mild - tropische Aromen - Indien FLASCHENBIER (ALKOHOLFREI)
Flowery Earl Grey - schwarz - fruchtig - aromatisch - China Affligem Blond 0.0%

White Earl Grey - weifs - fruchtig - aromatisch - China Amstel Radler 0.0%

Jasmine Chung Hao - griin - blumig - duftend - China
Lundi Light - griin - Ingwer - Zitronengrass - China

Les Invités - griin - Rosen - Litschi - China

Rooibos Jardin Rouge - Rooibos - parfiimiert - Siidafrika REGIONALES BIER
Verveine - Krduter - frisch - Zitrone - Frankreich

Kamille - Krdiuter - Blumen - Europa “BAAK BIER”

Duinwit Witbier 5.8%
Frischer Minztee Tulpenzee Tripel 8.0%
Frischer Minztee mit Ingwer

Frischer Ingwertee mit Zitrone




SOMMELIER SELECTION

by Stan Kerckhoffs

CHAMPAGNE

Champagne Frankreich

Moét & Chandon Brut Impérial
Moét & Chandon Brut Rosé
Ruinart Brut

Ruinart Blanc de Blancs

CHAMPAGNE ON THE ROCKS
Champagne Frankreich

Moét & Chandon Ice Impérial
Moét & Chandon Ice Rosé

PROSECCO
Belstar Bisol
Veneto Italien

CAVA ROSE
Brut Pink Parés Balta
Penedeés Spanien

WEI

Selection Huis ter Duin Blanc
Assemblage Languedoc Frankreich
Sauvignon Blanc Wohlmuth
Stidsteiermark Osterreich
Chardonnay 234 Enate
Somontano Spanien

Pinot Grigio Limo Colterenzio
Delle Venezie Italien

LIEBLICH
Gros Manseng Le Carredon Moelleux
Cote de Gascogne Frankreich

ROSE

Selection Huis ter Duin Rosé
Assemblage Languedoc Frankreich
Bernardus

Provence Frankreich

ROT
Selection Huis ter Duin Rouge

Assemblage Languedoc Frankreich
Spatburgunder Stern

Pfalz Deutschland

Malbec Reserva Dona Evita
Mendoza Argentinien

Barolo Parusso

Piémonte Italien

ALKOHOLFREI
Airén Vinada Sparkling

La Mancha Spanien

Riesling Geierslay
Mosel Deutschland
Juicy Red Heinrich
Burgenland Osterreich

LOUNGE DISHES
12:00 - 23:00 Uhr

Frisch gebackenes Sauerteigbrot 7/
Leicht gerducherte Butter
Cremesuppe von Pomodori ’V%
Tomate - Schnittlauch
Club Sandwich
Hahnchen - Speck - Avocado - Tomate - Pommes Frites
Mayonnaise
Tosti VDL
Reypenaer - Bauernschinken - Ketchup
Bagel (V
Gerducherter Lachs - rote Zwiebel - Kapern - Schnittlauch
Avocado - Limettencreme
Caesar salad |/
Romana Salat - Parmesan - Croutons - Sardellenfilet
pochiertes Ei
Supplement: schonend gegartes Filet vom Hiihnerschenkel
Supplement: gebratene Garnelen
“Lekkerbek”
Kabeljaufilet frittiert - Eigelb - Kapern - Schalotten
Krautsalat - Pommes Frites
Beef Burger f(/
Brioche - Reypenaer V.S.O.P - Speck - Tomate - BBQ-Sauce
Pommes Frites
Triffel Pasta |/
Parmesan - pochiertes Ei - Pinienkerne - Triiffelrahmsauce
Zucchini
Pommes Frites
Mayonnaise | Triiffelmayonnaise

LOUNGE BITES
12:00 - 23:00 Uhr

Austern Fines de Claires 3 oder 6 Stiick 175|325
Zitrone - Rotweinessig - Schallotten
Belotta Iberico-Schinken 100 Gramm 245
Diinn geschnitten - 12 Monate gereift - Pickles
Holtkamp Bitterballen 9 Stiick 15.5
Gezupftes Rindfleisch - Senfmayonnaise
Auch vegetarisch erhdiltlich (%
Mini Frikandellen Spezial 8 Stiick
Mayonnaise - Curry - gehackte Zwiebel
Tempura Garnelen 8 Stiick
Sriracha Mayonnaise
Kisestangen 8 Stiick |/
Stifse Chilisauce
Hahnchen Yakitori Spief3e 6 Stiick
Friihlingszwiebeln - knusprige Zwiebeln
Gyoza’s 6 Stiick / ‘1’
Orientalische Fuillung - Togarashi-Dip - Friihlingszwiebeln
Canape’s 6 Stiick
Raucherlachs - Krabbensalat - Filet Americain
Kiseplatte |/
Auswahl an holldndischen Késesorten | Quitte
Apfelsirup | Nussbrot
Bites plateau VDL
Holtkamp Bitterballen - Tempura Garnelen - Gyoza's
Kdsestangen - Holldndischer Kdise - Iberico-Schinken
gerducherte Mandeln

(V\/ege[aﬂsch erhaltlich ‘%\/egan erhéltlich

Haben Sie eine Allergie? Melden Sie es uns.




GIN & TONIC

Tanqueray 10 Gin 21
Fever-Tree Mediterranean Tonic - Grapefruit

Gin Mare Gin 21
Fever-Tree Mediterranean Tonic - Rosmarin - Oliven

Nolet’s Silver Dry 21
Fever-Tree Indian Tonic - Orange

Hendrick’s Gin 215
Fever-Tree Elderflower Tonic - Gurke - Erdbeere

Monkey 47 Dry Gin 225
Fever-Tree Raspberry & Rhubarb Tonic - rosa Pfefferkérner
Limette

Bombay Sapphire Gin

Fever-Tree Indian Tonic - Limette - Wacholderbeeren

Gin Grapefruit Soda

Hendrick's Gin - Fever-Tree Sparkling Pink Grapefruit

Minze - Grapefruit

ALKOHOLFREI
Seedlip Garden 108
Fever-Tree Elderflower Tonic - Gurke - Minze

COCKTAILS

Mojito - Rum - Limette - Minze - Soda 17.5
Margarita - Tequila - Triple Sec - Limette 17.5
Moscow Mule - Ingwerbier - Wodka - Limette - Angostura 17.5
Pifia Colada - Rum - Ananassaft - Kokoscreme - Ananas  17.5
Espresso Martini - Kaffeelikér - Wodka - Espresso 17.5
Negroni - Campari - Martini Rosso - Gordon's Gin 17.5
Old Fashioned - Maker’s Mark - Angostura - Zuckersirup 17.5
Amaretto Sour - Amaretto - Zitronensaft - Eiweifs 17.5
Pornstar Martini - Vanille Wodka - Passoa 18.5
Passionsfruchtsaft - Eiweifs - Limettensaft

Haben Sie spezielle Wiinsche fiir Ihren Cocktail?
Fragen Sie nach den Mdoglichkeiten!

MOCKTAILS
Shirley Temple

Sprite - Ginger Ale - Limettensaft - Grenadine
Ginger Mule

Zitronenmelisse - Gurke - Ingwerbier

Virgin Pornstar Martini

Passionsfrucht - Limettensaft - Ananassaft

The
Re Bull 552t
EBITIon

TWIST

. Mit einem frischen Mix aus Ingwer
X i | Limette, Minze, Eis und Sprudelwasser
! K Alkoholfrei

=N = =
& Rt 500 ml
ik

SINGLE MALT WHISKY

WURZIG & WARM

Glenmorangie Original - 10 Jahre - Highland
Bladnoch Vinaya Single Malt - Lowland
Aberlour ABunadh - Speyside

Glenrothes Single Malt - 78 Jahre - Speyside

REICH & RUND

Highland Park Viking Pride - 18 Jahre - Islands
Hibiki Harmony - Japan

Glengoyne Single Malt - 27 Jahre - Highlands

KRAFTVOLL & RAUCHIG

Port Charlotte Scottish Barley - Islay
Ardbeg Corryvreckan - [slay

Talisker Distillers Edition 2001-2012
Single Malt - Schottland

BLENDED WHISKY

SCOTCH

Johnnie Walker Red Label
The Famous Grouse
Jameson

BOURBON
Maker’s Mark

COGNACS

HENNESSY

Hennessy Fine de Cognac, V.S.O.P.
Hennessy X.O.

Hennessy Paradis Extra

REMY MARTIN
Remy Martin Fine Champagner, V.S.O.P.
Remy Martin X.O. Special

APERITIF

Taylor’s Chip Dry White Port

Taylor’s Late Bottled Vintage Port
Taylor’s 10 years old Tawny Port
Martini Bianco | Rosso | Extra Dry
Sherry Tio Pepe Fino

Kir Royal - Champagner - Créme de Cassis

KAFFEESPEZIALITATEN

Irish Coffee - Jameson - Basterdzucker - Sahne
French Coffee - Grand Marnier - Sahne
Italian Coffee - Amaretto Disaronno - Sahne
Spanish Coffee - Tia Maria - Sahne

Dutch Coffee - Vieux - Sahne







